T-43 PRO vakuova balicka
UZivatelska prirucka

Tento spotrebic je specialné navrzen pro vakuové baleni potravin, proto vyrobce nenese odpovédnost za pouziti, ktera
neodpovidaji jejich uréenému pouziti. Zafizeni je specidlné navrzeno pro vakuové baleni potravin. Nedoporucuje se
pouzivat jej pro jiné ucely, nez pro které je urcen. Jakékoli jiné zneuZiti zneplatni zaruku (podminky najdete v
zaruénim listu pfipojeném k zatizeni), mdze podkodit ¢asti zafizeni a zplsobit nevhodnost zafizeni pro jeho zamyslené
pouziti. F.A.C.E.M. - TRE SPADE - neprebird 74dnou odpovédnost za nelipiny nebo nespravny preklad téchto pokynd.

Pfed pouzitim zafizeni si precCtéte tyto pokyny.
Postupujte podle pokyn{ a uschoveijte je pro
budouci pouZiti.

Pracovni prostredi by mélo byt uklizené a Cisté.
Udrzujte déti mimo pracovni prostor.

Vakuovou svarecku pouzivejte pouze k
zamyslenému ucelu. Pouziti pro jiné ucely nez
vakuové baleni zrusi platnost zaruky (podminky viz
podminky v zaru¢nim listu pfipojeném k zafizeni) a
mZe byt i nebezpeé&né.

NepretéZujte zafizeni. Zachazejte se zafizenim
opatrné.

Umistéte zafizeni na stabilni a bezpecny povrch. Pad
zatizeni mZe zplsobit vazné poskozeni.

Do pytll nedavejte tekuté jidlo ani jiné latky.
Nedodrzeni téchto pokynt bude mit za nasledek
neuzavieni vaku a poskozeni vakuového baliciho
stroje. K skladovani tekutych potravin pouzivejte
univerzalni lahve se specialnim vakuovym ventilem.
K baleni potravin s vysokym obsahem tekutin
pouzijte univerzalni sklenénou lahev. Pouzijte ventil,
jak je znazornéno nize.

Zbyvajici kapalina odsaté ze sa¢kd vstupuje do
odnimatelné vanicky saci komory. Vanicku Ize
vyjmout a umyt (NE V MYCCE).

Pfed kazdou operaci se ujistéte, Ze v blizkosti
svarovaci tyCe (10) nejsou zadné cizi predméty
(noze, nastroje atd.).

Pred provadénim jakychkoli praci (napt. Cisténi,
kontrola zabalenych vyrobkd, kontrola spravné
montaze atd.) Vypnéte spotfebic a vytahnéte
zastrcku ze zasuvky (1), aby nedoslo k
neocekavanému spusténi spotfebice. zabranit
neocekavanému spusténi. Totéz provedte, kdyz se
zarfizeni nepouziva.

Zkontrolujte, zda sitové napéti a frekvence
odpovidaji hodnotam uvedenym na pfistroji a ze
distribuce zastrcky odpovida odebiranému
proudu.

PouZivejte pouze originalni pfislusenstvi a dily.
Toto je elektricky spotrebic¢. Nikdy neponofujte do
vody. Nikdy nevystavujte zatizeni proudtm vody.
Nikdy neodpojujte sitovou zastréku tahdnim za
napajeci kabel (1)

PouZitd zdsuvka musi byt uzemnéna a sit musi
mit automaticky jisti¢ (automatické vypnuti).
Nechte spotrebi¢ opravit kvalifikovanym
technikem autorizovanym vyrobcem.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi ho
vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo
nebezpedi.

Spotrebi¢ nesméji pouzivat osoby (véetné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a
znalosti, pokud nejsou pod dohledem nebo nejsou
pouceny o pouzivani spotfebice osobou
odpovédnou za jejich bezpecnost.

UPOZORNENI: Abyste sniZili riziko nahodného
zapnuti jistie, nepouzivejte toto zafizeni s
externim ovladacéem, ¢asovacem nebo se
nepfipojujte k obvodu, ktery je pravidelné
zapinan a vypinan.
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Navod k pouziti a udrzbé

Vakuovou balicku by mél soucasné obsluhovat pouze jedna osoba.

© . . QJ OBSAH BALENI

® @ (® (&  TAKAJE T-43 VAKUOVA BALICKA
NAPAJECI KABEL

TLAGITKO ZAPNUTI
TLACITKO ZAPNUTI / VYPNUTI POHOTOVOSTI
TLACITKO CERPADLA - SACI
TLACITKO PAJENI - PAJENI
DISPLEJ

VAKUOVY MERIC
POHYBLIVY KRYT
ROZSIRENI SACI HLAVY

10. PAJECI TYC

11. KOMORA SNIZENi TLAKU

DALSi KOMPONENTY

12. VAKUOVE TASKY

13. BALICEK VENTILU TAKAJE
14. SPOJKA VENTILU TAKAJE
15. ZAVIRACI SVORKA
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Spusténi stroje

“’
Vyjméte stroj z krabice. Uspofadejte pracovni stiil a ujistéte se, ze

podpérné nohy jsou pevné na povrchu.

Zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky.

Piepnete TLACITKO NAPAJENI (2) do polohy

I (zapnuto). Tladitko . se rozsviti.

o "o | -
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Automaticky provoz

Naplnte poZzadované mnozZstvi potravin
do tasky vhodné velikosti (rtizné
velikosti najdete na prodejnich mistech
TRE SPADE).

Zvednéte POHYBLIVY KRYT (8)

€

Vlozte sacek otvorem nahoru do
komory,

Udrzujte obsah vaku mimo
svarovaci tyc.

Viko zatlacte dolll a podrzte do té doby , dokud
se sacek nezaéne zplostovat.
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Automaticky provoz miizete kdykoli zrusit stisknutim
tlacitka STANDBY (3). Balicka se poté vypne. Balici stroj
prerusi ¢innost a vrati se do své pavodni polohy.

Automaticky provoz

Pockejte, aZ proces sani skonci, coZ mizete sledovat na humerickém displeji

Pajeni konci, kdyz odpocitavani na displeji dosahne nuly.

\‘/..
/I\

Nez zahajite dalsi proces, pockejte, az se rozsviti
tlaéitko STANDBY (3).

Sacek vyjméte az po automatickém
uvolnéni.
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Rucni provoz

Uelem ruéniho cyklu je vytvofit ¢aste¢né vakuum, aby se zabrénilo poskozeni nékterych citlivéjich potravin (napf.
bobule, mékky chléb, hldvkovy salat, mékky syr atd.) zptsobenych nadmérnym snizenim tlaku.

Zvednéte POHYBLIVY KRYT (8) Naplnite pozadované mnozstvi do tasky vhodné

velikosti (rGzné velikosti najdete na prodejnich
mistech TRE SPADE).

Vlozte sacek otvorem nahoru do
komory

Udrzujte obsah vaku mimo
svarovaci tyc.

Stisknéte a podrzte do té doby,
dokud se sacek nezacne
zplostovat.
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Ruéni provoz miiZete kdykoli zrusit stisknutim tlaéditka

STANDBY (3). balicka se poté vypne, prerusi ¢innost a vrati se
do své pavodni polohy.

Rucéni provoz

Stisknéte tlacitko PAJENI (5),kdyz to dosahlo
pozadovana dUroven sani,
pak dojde k pajeni.

Poznamka: Zahajenim pajeni se zastavi nasavani vzduchu z vaku, ale ¢erpadlo bézi dale. V zavislosti na
tom, kdy stisknete tla¢itko SOLDER (5), Ize zabranit Gplnému vakuu, takze v sa¢ku zlstane minimalni
mnozstvi vzduchu, aby balené potraviny nebyly stlaceny nebo zdeformované.

Pamatujte, Ze ¢im méné vzduchu je v sacku, tim déle zUstane jidlo trvanlivé.

Pfed zahajenim dalsiho procesu pockejte, az se rozsviti tlacitko STANDBY (3).

Sacek vyjméte az po automatickém uvolnéni.
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Pied zahajenim dalSiho procesu
pockejte, az se rozsviti tlacitko
STANDBY (3).

Sacek vyjméte az po automatickém uvolnéni.

Tato metoda vytvari vakuum, které preménuje jakoukoli univerzalni lahev s kovovym vikem na vakuovou
lahev.

POZORNE DODRZUJTE POKYNY V
POPISU BALENI VENTILU PRO
SPRAVNE POUZITi VAKUOVEHO

SYSTEMU VALCU.
Vezmete standardni lahev s kovovym vickem
Vycistéte vicko zevnitF i zvenci, odstrante stitky a
lepidla, ale neposkrabejte vicko.
Umistéte ventil na uréené misto Zkontrolujte, zda je ventil ve
pFipojeni spojky ventilu spravné poloze
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Umistéte spojku ventilu do stFredu
uzavéru a pridrzte ji dvéma prsty.
Zhora zatlacte spojku ventilu doll

Poté demontujte spojku ventilu a
zkontrolujte, zda je ventil Takaje na vicku
spravné zasunut.

(... 2 pevné nadobi)

Umistéte SACI HLAVU (9) na
vicko, zakryjte ventil lehkym
tlakem a stisknéte tlacitko
PUMP (4).
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Tlacitko SOLDER (5) se rozsviti, Zkontrolujte, zda spojovaci

kdyZ je dosaZeno optimalniho hlavice spravné sedi na vicku
vakua. Poté miiZete sundat lahve
hlavu.

Ruéni provoz mizete kdykoli zrusit stisknutim tladitka STANDBY
(3). Balicka se poté vypne. Balici stroj prerusi ¢innost a vrati se do
své pavodni polohy.

DULEZITE

\
Nikdy nesejte kapalinu pFimo.
Bud'te opatrni pfFi vakuovém
uzavirani kapalin.
no! no! ok!

Opatrné vymeéinte spojovaci hlavu tak,
aby saci prvek sméfoval dold, abyste
mohli v postupu pokracovat pozdéji.

Nastaveni teploty svarovaci tyce

DULEZITE: Vakuova svarecka je
pripravena k pouziti po opusténi
tovarny. Pokud pouzivate dodané
sacky nebo jiné sacky TRE
SPADE, NENI tfeba zadné Gpravy.
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Stisknéte tlacitko SOLDER (5) na 3 sekundy. Na
Ciselném displeji zacne blikat teplota svafrovaci
tyce.

Stiskné&te tlagitko SOLDER (5)
do tFii sekund a vyberte
pozadovanou aroven od 0 do
9, poté pockejte, az budou
data zaznamenana.

Pozpémka: Upravte teplotu na zakladé tloustky a vlastnosti vaku. Urover 5 se doporucuje pro svarovani
pytlu o tloustce 95 mikronu (jsou napfiklad souéasti zafizeni). Vychozi nastaveni vakuové svarecky je

7 7 v 7 v ’ v v . 7 v . o v v . .y
takeé uroven 5. Po nastaveni svarovaci tyCe se doporucuje provést nekolik testu, nez zacnete balit jidlo.

DOLEZITE Nékolikandsobné procesy pajeni, zejména pfi vysokych teplotadch, mohou zplsobit
neopravitelné poskozeni zafizeni. Pokud to neni nezbytngé nutné, nepouzivejte nastaveni vyssi nez Uroven
6 a pravidelné nepouzivejte sacky tlustsi nez 95 mikronu.

Jak bylo uvedeno vyse, spotfebi¢ musi byt po kazdém pouziti nebo pred ¢isténim vypnuty a odpojeny od elektrické
sité. Otrete povrch zafizeni vihkym hadfikem. PFistroj nikdy nevystavujte pfimému proudu vody ani jej neponofujte do
vody. NepouZivejte &istici prostfedky ani odmastovade. Vyjimatelnd kompresni komora je jedinou ¢asti, kterou Ize po
vyjmuti ze spottebi¢e umyt pod tekouci vodou (NEMYT V MYCCE).

Zafizeni nevyZzaduje pravidelnou tdrzbu. Kromé toho musi byt zafizeni po pouziti dikladné vy¢igt&no, aby byl zajistén
jeho perfektni stav.

K Gdrzbé& a vymé&né pouzivejte pouze originalni nahradni dily, abyste predesli problémdm vyplyvajicim z réznych typl
vyrobnich metod. Pokud pouzijete jiné nez originalni nahradni dily, zaruka zanika a nepfrebirame Zadnou odpovédnost
za zranéni osob nebo Skody na majetku. Objednavky naleznete na Cislech na obrazku, které oznacuji model a sériové
Cislo (sériové Cislo najdete na typovém Stitku na spodni strané spotrebice).

V pfipadé, Ze se stroj béhem pracovniho postupu vypne, odpojte napajeni zafizeni pred pokusem o uréeni pficiny
problému. K tomu vypnéte spotiebi¢ a vytadhnéte sitovou zastréku (1) ze zdsuvky. Pak:

- Pokud bylo vypnuti zplsobeno vypadkem proudu, pockeijte, nez se systém obnovi, a poté znovu pfipojte jednotku k
siti.

- Zjistite-li pficinu problému v obvodu, obratte se na prodejce produktli, aby mohl vyrobce zatizeni zkontrolovat.
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Problém

Balicka se nezapne

Zarizeni nezacne vytvaret
vakuum v pytlich

Zafizeni zac¢ne pajet, ale
nevysavalo vzduch z vaku

Zafizeni nasava vzduch z

vaku, ale nepaji

PFi pajeni se vak roztavi

Po pfipojeni zahaji stroj
proces baleni bez pouziti
ovladacich prvkid

Zarizeni provadi sani a pajeni,
ale vak se otevira

Vakuovy bali¢ nevytvari
vakuum v lahvich

Lahve po kratké dobé ztraceji
vakuum

Navrhované rFeseni

Ujistéte se, Ze je stroj zapnuty, sviti tlacitko * a je zapojen
napajeci kabel.

Zkontrolujte, zda je saci hlava (9) spravné umisténa

Na zacatku procesu drzte odnimatelné vicko (8) dostatecné
dlouoé, aby se sacek vesel na jeho obsah

Davejte pozor, aby se obsah vaku nedostal mezi pohyblivé
viko (8) a svarFovaci tyc (10)

Je-li vadny vak, vyméiite jej

Zajistéte, aby oteviena polovina vaku byla uvnitf komory
pro uvolnéni tlaku (11) na svarovaci tyci (10)

Zkontrolujte obsah sacku, zda neobsahuje potraviny, které
maji tvrdé nebo sSpicaté casti, které by mohly sacek béhem
baleni propichnout (napf. Syrové kéize nebo kosti).
Vymeénite sacek, protoze mize byt vadny

Ujistéte se, ze pouzivate originalni tasky TRE SPADE
Zkontrolujte, zda jste nahodou nezménili dobu svafFovani;
viz ,,Nastaveni teploty svafovaci tyce"

Béhem posledniho pouziti byl spotfebic¢ vypnut kviili
vypadku proudu nebo nebyl spravné vypnut. Pockejte na
ukonéeni procesu nebo stisknéte tlacitko pohotovostniho
rezimu (3). Balici stroj pak bude fungovat spravné.

Vymeénte sacek, protoze miize byt vadny

Zkontrolujte, zda cast sacku, kde byste pajeli, neni
znedcisténa (napf. mastnotou); V takovém pripadé
postizenou oblast dikladné odistéte

Zkontrolujte, zda pfi pajeni nejsou zadné zahyby a zda jste
to provedli pFi spravné teploté (viz bod 4)

Nékteré cerstvé vakuoveé balené potraviny (napf. fazole,
zelené fazole, cuketa, Cerstvé klobasy, cerstvy syr atd.)
tvori plyny, které se mohou uviznout v jiZ uzavieném
sacku.

Zkontrolujte, zda jste nahodou nezménili dobu svafFovani;
viz ,,Nastaveni teploty svafovaci tyce"

Zkontrolujte, zda je vicko lahve dokonale Cisté zevnitF i
zvendi a zda pod ventilem a kolem néj nejsou zbytky cizich
latek (potraviny, lepidlo, Stitky).

Dalsi podrobnosti najdete v pokynech dodanych s ventily

Nékteré cerstvé vakuoveé balené potraviny (napf. fazole,
zelené fazole, cuketa, Cerstvé klobasy, €erstvy syr atd.)
tvori plyny, které se mohou uviznout v jiz vakuované lahvi.
Zkontrolujte, zda je vicko lahve dokonale Cisté zevnitF i
zvendi a zda pod ventilem a kolem néj nejsou zbytky cizich
latek (potraviny, lepidlo, stitky).

DalsSi podrobnosti najdete v pokynech dodanych s ventily
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V niZze uvedeném seznamu jsou uvedeny doby skladovani vakuove balenych potravin.
Casy jsou pouze informativni. Pro dokonalé skladovani je plivodni stav kazdé potraviny smérodatny

Pokojova teplota za normalnich

(20°/+ 25°C) podminek

Chléb 2 dni 8 dni
Suché susenky 120 dni 360 dni
Suché téstoviny / ryze 180 dni 360 dni
Liskové orisky 120 dni 360 dni
Mouka / ¢aj / kava 120 dni 360 dni
V lednici +3 /+5 °C

Syrové maso 2-3 dni 6-9 dni
Cerstva ryba 1-3 dni 4-6 dni
Saldm 4-6 dni 20-25 dni
Mékky syr 5-7 dni 14-20 dni
Pikantni syr 15-20 dni 30-60 dni
Parmezan / Grana Padano 20 dni 60 dni
Syrova zelenina 1-5 dni 7-20 dni
Cerstvé ovoce 5-10 dni 14-20 dni
Zeleninova polévka 2-3 dni 8-15 dni
Téstoviny / rizoto / lasagne 2-3 dni 6-10 dni
Uvarené maso 3-5 dni 10-15 dni
Smetanovy a Cerstvy ovocny 2-3 dni 6-10 dni
dort

Jiné kolace 5 dni 20 dni

V mrazaku -18°/-20° C

Maso 120 dni 480 dni
Ryba 90 dni 360 dni
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Zelenina a ovoce 300 dni 720 dni

VAROVANI:
RUst bakterii se ve vakuu zpomali, ale nezastavi se (pln&. Nékteré potraviny by proto mély byt

skladovany v chladni¢ce nebo mraznic¢ce. Balené potraviny musi byt spotfebovany ve Ihiité uvedené na
jejich obalu.
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